\/\/il\_kommen
in der
Herrschaftstaverne

Geschatzter Gast, lieber Stammgast,

die Familie Steger betreibt seit Generationen die hofeigene Landwirtschaft mit
Herzblut und Begeisterung.

Wir méchten Sie darauf hinweisen, dass all unsere Rindfleischprodukte vom
eigenen Hof stammen und mit groBter Sorgfalt verarbeitet werden.

Unser Kiichenchef und unsere Seniorchefin setzen alles daran, mit steirischen,
heimischen und saisonalen Produkten zu arbeiten. Um das zu gewahrleisten,
beziehen wir unsere Ingredienzien nur von ausgewahlten Lieferanten aus direkter
Umgebung.

Fur Informationen Gber die Zutaten und die Zubereitung der Speisen, speziell bei
Gasten mit Unvertraglichkeiten, stehen wir Ihnen gerne mit kompetenter Beratung
zur Verfigung.

Auf Ihren Besuch im Hotel Herrschaftstaverne freuen sich Familie Steger und
Mitarbeiter:innen.

Offnungszeiten

Von morgens bis spat abends servieren wir lhnen im Bar- und Restaurantbereich
Kaffee- und Getréankespezialitaten.

Mittagskiche taglich von 11:30 bis 13:45 Uhr.
Abendkiiche taglich von 18:00 bis 20:45 Uhr.
Nachmittags bieten wir Mehlspeisen und kleine Snacks nach Tagesempfehlung an.

Wir begrii3en Sie bei uns auch sehr gerne zum Frihstlck.
Frihstlcksbuffet taglich von 7:30 bis 10:00 Uhr.

Reservierung

+43 3686 2392-0
>4 info@herrschaftstaverne.at
Bei kurzfristigen Reservierungen bitten wir um einen Anruf.

Hotel Herrschaftstaverne | Familie Steger podalales

MarktstraBe 39 | 8967 Haus im Ennstal | Osterreich


mailto:info@herrschaftstaverne.at

Speisen im a la carte-Restaurant

Vorspeisen

Carpaccio vom hofeigenen Rinderfilet | Rucola

Hausgemachtes Sulzerl | Steirisches Kirbiskerndlvinaigrette | Geback

Salatvariationen vom Buffet

Suppen

Tafelspitzauszug mit
Leberknddel, Kaspressknodel oder Frittaten

Erbsencremesuppe

Hauptgerichte

Wiener Schnitzel vom Premiumschwein
Petersilienerdapfel | Preiselbeeren

Pikant gefilltes Cordon bleu vom Premiumschwein
Pommes frites | Preiselbeeren

Alt-Wiener Tafelspitz vom Hofrind
Wurzelgemuse | Rosterdapfel | Apfelkren

Zwiebelrostbraten vom Hofrind & la minute
Petersilienerdapfel | Rostzwiebeln

Schweinemedaillons auf Eierschwammerlragout
aus heimischen Waldern | Butterspatzle | glacierte Karotten

Filetsteak 200 g auf Pfefferrahm vom Hofrind
Erdapfelspritzgebéck | Gemisebouquet

GeroOstete Leber vom Schwein ,Berliner Art”
Petersilienerdapfel | Rostzwiebel | karamellisierte Apfelscheiben

Hausgemachtes Beuschel | Semmelknodel
Saftgulasch vom Hofrind | Butterspétzle | Essiggurkerl
Spaghetti Bolognese

Spaghetti an Tomatenragout

Lasagne al forno

€15,00
€9,00
€5,50

€4,50
€5,20

€16,00

€18,00

€ 25,00

€ 27,00

€ 24,00

€42,00

€ 16,00
€ 12,00
€ 16,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 9,00



Herzhaft marinierte Blattsalate | gebackene Putenbruststreifen
Steirisches Kirbiskerndl-Dressing € 14,00

Gebackener Leberkas | Spiegelei | Erdapfelsalat € 9,00

Tagesempfehlungen und MenUs

Unsere Kiche bereitet taglich abwechselnd neue Tagesempfehlungen und Mendis
mit Suppe, Hauptgericht und Dessert zu. Diese Empfehlungen finden Sie in unserer
Speisekarte vor Ort.

Vegetarische und vegane Speisen
Unvertraglichkeiten

Das Kichenteam bereitet fir Sie gerne vegetarische und vegane Speisen zu.
Selbstverstandlich  nehmen wir auch auf Unvertraglichkeiten RuUcksicht.
Bitte fragen Sie fir diese Empfehlungen unsere Restaurantmitarbeiter:innen.

Kindergerichte

Kleines Wiener Schnitzel | Pommes frites €7,50
Grillwirstel | Pommes frites €5,80
Kleine Spaghetti Bolognese € 5,80
Dessert

Oma Hertas Apfel- oder Topfenstrudel

mit Schlagobers oder Vanillesauce € 6,00
Sachertorte mit Schlagobers € 6,00
Sacher Eisparfait mit Grand Marnier und Weichselragout € 8,00
Wachauer Marillenknddel in Butterbrdsel | Vanilleeis € 8,00

Frische Erdbeeren aus Osterreich | Vanilleeis | Schlagobers € 8,00



